






Do Crème Fraîche nastrúhame �erstvý chren pod�a chuti, 
pridáme trošku olivového oleja, dochutíme so�ou a �ier-
nym korením. Dobre premiešame, aby sa vzniknutá zmes 
dobre spojila. Trhané hovädzie mäso zohrejeme na malom 
hrnci a pre zvýraznenie chuti a konzistencie mô�eme 
prida� trošku vývaru alebo demi glace od Krava&Company.

Štyri krajce chleba potrieme olivovým olejom a ope�ieme 
na panvici. Na ope�ený chlieb natrieme chrenový Crème 
Fraîche, pridáme horúce trhané mäso, plátky syra,
na krú�ky nakrájanú cibu�u a uhorky. 

Na druhý krajec chleba natrieme chrenový Crème 
Fraîchom a polo�íme na vrch. Sandwich, ako má by�,
je hotový.

Krava&Company vám praje dobrú chu�.

Sandwich s trhaným
hovädzím a chrenovým
Crème Fraîche
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P O S T U P

-   Trhané hovädzie mäso Classic 250 g

-   Kváskový chlieb

-   Kyslá uhorka 2 ks

-   �ervená cibu�a 1 ks

-   Crème Fraîche 100 g

-   �erstvý chren

-   Syr Volovec 4 plátky

-   So�

-   Mleté �ierne korenie

-   Olivový olej
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